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Atelier de tagines

¢ tagine de viande et légumes

¢ tagine d’agneau et légumes

¢ tagine de poulet, citrons confits et olives
¢ tagine de poissons

¢ tagine de viande et pruneaux

¢ tagine de cheévre a I’huile d’argane

et bien d’autres encore...

Nombre de participants :
1 au minimum, 6 au maximum

Durée de I’atelier : 2 heures, horaire libre mais prévoir de réserver 3 heures avant
I’heure choisie

Lieu : Association AFBK, 3 avenue Al Massira Al Khadra - Essaouira

(derriére le cinéma RIF, prés des remparts a I’est de ’ancienne médina)

Prix « tout compris » (vous pourrez déguster vos préparations) :
1 participant : 170 dh (soit environ 17euro)

2 participants : 260dh

3 a 6 participants : 120dh/personne

Informations et réservations du lundi au samedi :
Depuis le Maroc : fixe de I’association 024 47 65 33 demandez Touria de 10h a 15h
ou le portable de Souad 065 97 74 65 de 10h a 18h
Depuis la France : faire le 00 212 + |le n° sans le 0
et pour les horaires rajouter 2h en heure d’été et 1h en heure d’hiver

Atelier de patisseries

¢ Baklaoua (gateaux au miel )

¢ Cornes de gazelles

¢+ Gateaux au chocolat et a la cacahuéte
¢ Gateaux a la noix de coco

et bien d’autres encore....
Prix « tout compris »: 1 participant : 120 dirhams
2 participants : 100dh/personne
3 a 6 participants : 90dh/personne

Les autres modalités sont identiques a I’atelier tagine



